Stap 1: bepaal de grootte Smaken cake:

- vanille

Taart met 2 verdiepingen = 30 a 40 pers. - chocolate chip
Taart met 3 verdiepingen = 40 a 50 pers. - chocolate chip-framboos
- framboos
- marmer cacao
- oreo
- citroen-maanzaad
Stap 2: kiesje smaken - citroen-lavendel
cake & r‘oomkaasgiazuur‘ - appelsien-chocolate chip
\\_4) - mokka-chocolate chip
Per verdieping kan je andere smaken - rode biet-chocolade®
cake én roomkaasglazuur kiezen. - wortel[*

* enkel mogelijk in 3e verdieping
De taart wordt standaard met wit

roomkaasglazuur afgewerkt. Smaken roomkaasglazuur:
- natuur

In de 2e en 3e verdieping van je taart kan - praliné

Je kiezen voor een extra toevoeging: - oreo

blauwbescompote, lemon curd of - cacao

speculaaspasta. - kaneel



